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Natuurpuntvlees: 
waar en hoe bestellen?
Voor het slachten, versnijden, verpakken en verkopen van het Natuurpuntvlees werkt 
Natuurpunt samen met Veeakker, een geëngageerd slagersbedrijf uit het Hageland. 

Iedereen kan Natuurpuntvlees bestellen in één van de meer dan 30 natuurvoedings-
winkels of Bioshops. Als je eenmaal klant bent bij Veeakker en je eigen klantennummer 
hebt, kan je volgende bestellingen zelf via de website van Veeakker plaatsen. Wie 
toch liever een gedrukte info- en bestelcatalogus ontvangt, kan die aanvragen op  
016-63 99 90.

Als je bestelt, kan je kiezen tussen een prijsgunstig standaardpakket ofwel een eigen 
keuze samenstellen. Alle recente informatie over de samenstelling van de pakketten en 
over prijzen vind je op www.veeakker.be, doorklikken op ‘Natuurpunt’.

Het bestelde vlees wordt geleverd in de biowinkel of Bioshop die jij hebt gekozen. In 
elke biowinkel of Bioshop wordt één keer per maand geleverd, telkens op een vrijdag.  
Het vlees wordt vacuüm verpakt en van een etiket voorzien. 

Een actuele lijst met deelnemende winkels en de leveringsdata vindt je op	   
www.veeakker.be (doorklikken op Natuurpunt / hoe en waar bestellen).

Naast Natuurpuntvlees kun je bij Veeakker en de deelnemende natuurwinkels ook 
terecht voor:

Schapenvlees, afkomstig uit agrarisch natuurbeheer.

Ecologisch gescreende wildgevangen vis.

•

•



Grote grazers helpen bij het beheer van 

onze natuurgebieden

Om een groeiend aantal natuurgebieden te beheren, werkt Natuurpunt zoveel moge-
lijk samen met plaatselijke landbouwers. Waar dat niet mogelijk is, bijv. in heide- en 
moerasgebieden, schakelt Natuurpunt eigen runderen in om de natuurgebieden te 
begrazen. Bij die extensieve begrazing wordt niet alles kaalgevreten. Op de ene plaats 
eten de dieren alles op, enkele meters verder blijven de meeste planten staan. Op nog 
andere plaatsen kunnen zelfs bomen en struiken kiemen. In dat mozaïek vinden heel 
wat planten en dieren een geschikt plekje om te leven. En da’s juist de bedoeling van 
natuurbeheer.

Natuurpunt koos voor haar eigen begrazingskudde Schotse Galloways en Aberdeen-
Angusrunderen. Deze rassen zijn erg robuust, weinig kieskeurig qua menu en brengen 
gemakkelijk kalfjes ter wereld. Bovendien mijden deze runderen contact met mensen, 
zodat wandelaars die in dezelfde natuurgebieden rondlopen niet worden lastiggevallen. 

De runderen van Natuurpunt blijven het hele jaar buiten. Het aantal dieren in elk  
natuurgebied is zo gekozen dat er steeds voldoende voedsel ter beschikking blijft. Als 
ze in de winter toch moeten worden bijgevoederd, is dat uitsluitend met hooi afkom-
stig uit onze natuurgebieden. 

Om de kuddes jong en vitaal te houden, worden elk jaar een aantal volwassen dieren 
geslacht. De opbrengst van de verkoop van dat vlees wordt opnieuw geïnvesteerd in 
het goed beheer van onze natuurgebieden. 
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een klavertje 4 van kwaliteiten! 

Natuurpuntvlees past binnen een ecologische levensstijl.  
Het dierenwelzijn vaart er wel bij. Voor de ‘productie’ van dit vlees zijn geen grote 
stallen, vestgemeste weides, of steriele maïsakkers nodig.

Natuurpuntvlees past binnen een gezonde voeding. Doordat deze dieren uitsluitend 
gras, kruiden en bladeren eten (en dus geen granen) heeft het vlees een evenwich-
tige vetzuursamenstelling. Voor meer info kan je terecht op www.veeakker.be.

Natuurpuntvlees is een regionaal product. Noch de dieren noch het  
voedsel wordt over grote afstanden vervoerd. In tegenstelling tot veel  
andere runderen uit onze streken krijgen onze dieren geen soja uit het 
regenwoud of vismeel te eten. 

En niet te vergeten: Natuurpuntvlees smaakt heerlijk en puur.  
De bereidingen wordt niet vermengd met varkensvlees of varkensvet. Het is makke-
lijk te grillen of te barbecuen. In Schotland en tot ver daarbuiten wordt het vlees van 
gallowayrunderen door kenners geprezen om zijn smaak en kwaliteit. 

 
Kortom: matig gebruik van Natuurpuntvlees komt het milieu 

en uw gezondheid ten goede.
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Natuurpunt telt 73.000 gezinnen als lid en 
beheert 16.500 ha natuur, verspreid over 
ruim 500 gebieden in heel Vlaanderen.  
 
Word ook lid! Om je steun te betuigen. 	 
Als lid van Natuurpunt ontvang je 4 keer per 
jaar Natuur.blad, ons ledenblad en ook een 
regionaal tijdschrift. Je kan met het hele  
 

 
gezin gratis deelnemen aan duizenden 
geleide wandelingen en andere activiteiten. 
Je krijgt 10 % korting op boeken, verrekijkers 
en andere producten in de Natuurpunt- 
winkel. Je ontvangt ook een aantrekkelijk 
welkomstpakket met een CD met vogelge-
luiden en een Fiets- en Wandelgids met de  
33 mooiste wandel-en fietsroutes. Word lid! 
Stort 20 euro op reknr: 230-0044233-21 
met vermelding ‘nieuw lid actie veeakker’. 

Kom uit je schelp! De natuur heeft je nodig. En vice versa.

Natuurpunt 
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